
Menu en 6 temps
avec une coupe de champagne

160 €

-

Accord mets & vins 3 verres 
vin, champagne, boisson non alcoolisée 

50 €

-

Accord mets & vins 5 verres
vin, champagne, boisson non alcoolisée

80 €

MERCREDI 31 DÉCEMBRE 2025



AMUSES BOUCHE

Shot de céleri torréfié
truffe noire & chocolat 

-

Céleri-sotto onctueux
neige de truffe fraîche

ENTRÉE

Carpaccio de gambarosso à la flamme
confiture épicée & menthe poivrée

POISSON

Filet de turbot aux agrumes
beurre carmin, avocat braisé & nid crousti-pommes



VIANDE

Ris de veau croustillant
 jus de savagnin aux morilles

ou

Rossini “Bibie style”

ou

Lion’s Mane, le “faux ris de veau”
option végétale

DESSERTS

Liqueur de sapin
sorbet pomme-céleri

-

Soufflé chocolat gavotte
glace vanille miso

-

Mignardises



PRIX NETS EN EUROS SERVICE COMPRIS.
LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE AU COMPTOIR.

MINUIT NOUS ATTEND.

RENDEZ-VOUS AU BAR À COCKTAIL 
POUR UNE DERNIÈRE DANSE. 

DJ SET JUSQU’À 2H DU MATIN.


