
Bar à cocktail

Pour célébrer l’arrivée du printemps et saluer notre 
voisin, le Jardin des Plantes, qui s’éveille doucement 

de son hibernation, Enzo et son équipe de bartenders 
ont choisi de mettre les plantes, les fleurs et les herbes 

à l’honneur. Ils ont imaginé une carte entièrement et 
uniquement dédiée au végétal.

Un véritable défi qu’ils ont relevé avec créativité pour 
surprendre vos papilles et vous faire découvrir des 

saveurs inattendues. 

Dans ce menu : des cocktails qui sentent la fleur, qui 
goûtent le fruit, qui flirtent avec la vanille… et même un 
petit air iodé, histoire de vous faire voyager sans quitter 

le comptoir. Santé !

PRIX NETS EN EUROS SERVICE COMPRIS.
LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE AU COMPTOIR.



À partager
Tous les jours de 18h à 22h30

Olives et fêta marinées 9
Olives de Kalamata, fêta aux herbes fraîches.

 Houmous maison, citron confit 12

Sésame torréfié, fruits secs et toast au levain.

Croquettes de canard à l’orange 17

Herbes fraîches.

Poulet croustillant 15

Carottes aux épices et yaourt grec fumé.

Crudo de thon aux agrumes  17

Huile de crustacés et œufs de truite.

Crevettes cocktails 14

Avocat, menthe et coriandre.

Pimientos de Padrón 12

Brousse de brebis, huile de basilic.

Jambon Ibaïama 17

Guindillas, pain grillé à l’ail.

Assiette de fromages affinés 17

 Sélection de la maison COW.

Ou pas…

Cheeseburger 21

Frites. Option bacon +3€

Croque Monsieur 19

Gruyère affiné, mimolette et ciboulette.



Vins au verre 12 CL

ROUGES

Bordeaux, 2019. 	 11

Domaine de l’Île Margaux, Des Îles Rouges.

Crozes Hermitage, 2024. 	 14

Hugo et Pauline.

AOP Bourgogne Pinot Noir, 2023. 	 15

Sylvain Pataille.

BLANCS

VDF Gamay blanc, 2023. 	 9

Domaine Labastitum, Pleine Lune.

Marsanne, 2024. 	 11

Famille Cecillon. 

AOP Chablis, 2023. 	 15

Domaine Jean Dauvissat.

ROSÉ

Languedoc, 2025.	 	 9

Pas de l’Escalette, Zernott. 

BULLES

Champagne, 2020. 	 17

Louise Brison, À l’Aube de la Côte des Bar.

Bières

Gallia pression 4° 33CL	 	 8

Australian Pale Ale en collaboration avec Gallia, 
brassée avec un blend de malts d’orge.

Gallia West Coast IPA 5° 33CL	 	 8

NEPA au corps houblonné, douce amertume et notes de fruits exotiques.

Gallia sans alcool 0,33° 33CL	 	 6

Une IPA avec du corps, mais très peu d’alcool. 



Cocktails

Jasmin pourpre 15

De la vodka parfumé au jasmin,  

des plantes aux saveurs de groseilles.

Un Sour fruité, et équilibré.

12 CL

 Lolita 15

Un long drink frais, désaltérant,  

aux notes florale. Un bouquet de  

fleurs liquide à base de rhum.

15 CL

 Spicy Smash 15

Un gin basil smash revisité, 

spicy mais adouci grâce à  

un délicieux jus d’aloe vera.

12 CL

Melil’old fashioned 15

Un cocktail au whisky, avec des notes 

vanilliés et torrefiés, s’inspirant du 

fameux old fashionned.

8 CL

  VERSION MOCKTAIL DISPONIBLE 11



Cocktails

NOS COCKTAILS CLASSIQUES SONT ÉGALEMENT DISPONIBLES SUR DEMANDE.

Green Bloom 15

Un Gimlet revisité aux notes fraîches 

grâce à l’estragon qui se mêle à un gin 

infusé de plantes aux arômes d’agrumes.

8 CL

 Le roi des forêts 15

Un bol d’air frais aux notes herbales et 

montagnardes, une liqueur de sapin, 

des bourgeons et des plantes.

15 CL

Le provençal 15

White Negroni fumé, légèrement amer, 

aux notes de Provence, mêlant thym et 

alcool de cactus aux accents de tequila.

12 CL

Salicornia Dirty 15

Un Dirty martini aux notes iodés, 

dans lequel se mêlent vodka  

et salicorne

10 CL



Boissons fraîches.

JUS PRESSÉS À FROID JUDY

Elevate Carotte, pomme, citron, gingembre, curcuma. 25 CL	 7,5

Recover Pomme, ananas, concombre, épinards, spiruline. 25 CL	 7,5

Cleanse Ananas, pomme, chou kale, eau de coco, charbon actif. 25 CL	 7,5

Glow Pomme, fraise, citron. 25 CL	 7,5

Radiance Carotte, orange, gingembre, citron, curcuma, vinaigre de cidre. 25 CL	 7,5

Shot Fortify Pomme, citron, gingembre, piment de cayenne. 6 CL	 5

BOISSONS FRAÎCHES

Thé glacé maison Pêche et hibiscus. 33 CL 	 8

Citronnade maison Citron pressé, gingembre, miel et sauge. 33 CL	 8

Arnold Palmer Moitié thé glacé, moitié citronnade. 33 CL	 8

Kombucha bio Archipel Figuier ou cassissier. 33 CL	 8

Limonade bio Écorces de citron bio. 33 CL	 8

Jus de pomme Meneau 25 CL	 6

Jus de tomate Meneau 25 CL	 6

Soda Énergisant bio Guajana, gingembre, macca. 33 CL	 8

Soda Sauvage bio Sureau, reine des près, fleur de bruyère. 33 CL	 8

Soda Alpin bio Menthe, verveine, bourgeon de pin. 33 CL	 8

Cola bio Uma Rond et caramélisé. 33 CL	 7

Abatille plate 33 CL 	 6

Abatille pétillante 33 CL 	 6

Evian / Badoit 1 L	 8



Shop

ON EST HEUREUX.

Tee-shirt
En coton bio.

30 €

Sweat
En coton bio

49 €

Bandana
En coton bio

19 €



ACCORDE-MOI CETTE DANSE.


