
Déjeuner chez Bibie
Une inspiration différente chaque jour 

Entrée* et Plat* 

25 €

PRIX NETS EN EUROS SERVICE COMPRIS.
LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE AU COMPTOIR.



SANS GLUTEN            VÉGÉTARIEN

Mozzarella 0 km
 Mozzarella parisienne, tomates anciennes, pêche jaune et vinaigrette fumée

Parisian mozzarella, tomato and yellow peach and smoky dressing

14

11Entrée du jour *
Une inspiration différente chaque jour. 

Starter of the day, a different inspiration every day

17Crudo de thon rouge
Huile de langoustine, oeuf de truite et gel agrumes

Red tuna crudo, langoustine oil, trout roe and citrus gel

Entrées.

14Œufs mayo citronnée
Poutargue corse et graines de moutarde

Eggs with lemon-flavored mayonnaise, Corsican bottarga

12Soupe froide de melon
Réduction de porto et herbes aromatiques

Melon gazpacho with porto reduction and aromatic herbs

17Vitello tonnato
Velours de thon et gel de câpres 

Vitello tonnato, tuna velouté, caper gel

14Carottes fanes rôties au miel et aux épices
Pollen et labneh

Honey‑roasted baby carrots with spices, pollen and labneh



24Aubergine confite
Salade de courgettes violon, cébettes, framboise et vinaigrette relevée

Slow-roasted eggplant, violin courgette salad, 
spring onions, raspberries and a spicy vinaigrette

25Plat du jour *
Une inspiration différente chaque jour. 

Starter of the day, a different inspiration every day

26Cœur de romaine façon Caesar
 Suprême de volaille du Gâtinais, bacon et oeufs bio

Caesar salad, Gâtinais chicken breast, bacon and organic eggs

Plats.

37Filet de lotte nacrée
Tomates confites, sauce à l’aubergine et fleur d’oranger, tombée de fenouil aux agrumes

Seared monkfish fillet, confit tomatoes, eggplant 
and orange blossom sauce, braised fennel with citrus

33Poulpe de roche grillé
Fenouil confit aux agrumes 

Grilled rock octopus, citrus confit fennel

32Volaille jaune, jus corsé
Purée maison au beurre noisette

Yellow chicken, rich gravy, homemade mashed potatoes with brown butter

28Tartare de bœuf 
Topping d’aubergine, parmesan et frites

Eggplant topping, parmesan and french fries

129Côte de bœuf  à partager
Jus de viande à la moelle, sauce béarnaise, frites

Rib roast to share with fries, meat juices with beef marrow and Béarnaise sauce

39Filet de bœuf 
Sauce béarnaise et frites

Beef tenderloin, bearnaise sauce, fries

Supplément garniture : frites, salade ou légumes verts
Side supplement : fries, salad or greens

6

SANS GLUTEN            VÉGÉTARIEN



14Profiterole
Chou garni de glace vanille, nappé de chocolat noir Nicolas Berger

Cream puffs filled with vanilla and drizzled with dark chocolate from Nicolas Berger

Coupe de fruits rouges
Assortiment de fruits rouges frais, chantilly vanillée et coulis maison

Assortment of fresh berries, vanilla whipped cream and homemade fruit sauce

14

Abricots rôtis
Abricots rôtis au miel, mousse de lait, granola croustillant et glace au romarin

In-season peaches, crisp meringue, verbena sorbet and vanilla whipped cream

14

 Assiette de fromages affinés
Sélection de la maison COW

Cheese selection from the house COW 

17

Fromages.

Desserts.

13Vacherin à la pêche
Pêches de saison, meringue croustillante, sorbet verveine et chantilly vanillée

In-season peaches, crisp meringue, verbena sorbet and vanilla whipped cream

13Tarte à la rhubarbe
 Pâte sucrée, crème d'amande, rhubarbe pochée et en compotée

Sweet pastry, almond cream, poached and stewed rhubarb

12Café choux gourmands
Duo de choux de la cheffe pâtissière
Duo of choux from the pastry chef
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