


All day

Chez Bibie, nous servons un café de spécialité 
aux arômes subtils, torréfié artisanalement

 par Coutume en région parisienne.

   Parce que bien manger ne devrait
jamais être une contrainte, nous avons

 également développé des recettes sans
gluten, gourmandes et adaptées à tous.

Chez Bibie, on mange bien, 
et surtout, on mange mieux !

PRIX NETS EN EUROS SERVICE COMPRIS.
LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE AU COMPTOIR.



Coffee shop

SPECIALS ICED OR HOT		  6,5

Matcha latte lait d’avoine et thé vert japonais

Pumpkin spice latte lait d’avoine, espresso, purée de potimarron, cannelle

Ube latte à base de lait d’avoine et de poudre d’ube – igname violet

Cherico latte chicorée bio sans caféine et cultivée en France, lait d’avoine

Chocolat chaud au lait de vache 

Pink latte lait d’avoine, cacao pur, poudre de betterave 

Blue latte lait d’avoine, spiruline bleue, coco, sumac, gingembre, noix de cajou 	
Sésame latte pâte de sésame noir		
Golden latte lait d’amande, curcuma, poivre, huile de coco, miel		
Chai latte thé noir, cannelle, badiane, poivre, gingembre, sirop d’érable		
Hot ginger lemon citron pressé, miel, gingembre, sauge		

THÉS ET INFUSIONS BIO		  6

Thé vert		
Earl Grey, Menthe, Sencha, Sencha citronnelle gingembre, Matcha

Thé noir		
Earl Grey, Strong Breakfast

Infusion		
Nuit Gourmande, Soleil Andalou, Sunny Kiss, Punch & Peps, Soirée Zen

Espresso 	 3

Double espresso 	 4 

Café allongé 	 3

Americano 	 4

Noisette 	 3,5

Macchiato 	 3,5

Café latte 	 6

Cortado	  4,5

Cappuccino 	 6

Mocaccino 	 7

Babyccino pour les enfants 	 3



Pâtisseries et viennoiseries

Cookie tout choco vegan	 5

Cinnamon roll	 	 5,5

Tarte aux fruits de saison	 7

Cake chocolat	 6

Cake du moment	 6

Flan vanille	 8

Gâteau basque	 7

Roulé Gianduja 	 	 5,5

Pâtisseries sans gluten

Nos pâtisseries  sont sans gluten, 
sans sucre raffiné, mais toujours aussi gourmandes.

Cake citron-pavot sans gluten	 	 6

Carrot cake sans gluten	 	 6

Banana bread sans gluten	 	 6

Brownie aux noix sans gluten	 6,5



Petit-déjeuner
De 8h à 10h.

Café croissant 	 5

Tartines beurre et confiture maison 	 7

All day
De 11h30 à 17h.

Croque d’hiver à la truffe 	 24

Pastrami, chou fermenté, sauce mornay truffée, frites.
Winter truffle croque, pastrami, fermented cabbage, truffled Mornay sauce, fries.

Salade Caesar	  25

Salade romaine, poulet cuit à basse température, croûtons sans gluten,  
bacon, sauce caesar, oeuf mollet bio.
Romaine lettuce, slow-cooked chicken, gluten-free croutons,  
bacon, Caesar dressing, organic soft-boiled egg.

Avocado toast 	 21

Smash avocado, feta, menthe, oeuf parfait bio, vinaigrette au sésame.
Option pain sans gluten +3€
Smashed avocado, feta, mint, organic soft-boiled egg, sesame vinaigrette.  
Gluten-free bread option +3€



Boissons fraîches.

JUS PRESSÉS À FROID JUDY

Elevate Carotte, pomme, citron, gingembre, curcuma. 25 CL	 	 7

Recover Pomme, ananas, concombre, épinards, spiruline. 25 CL	 	 7

Cleanse Ananas, pomme, chou kale, eau de coco, charbon actif. 25 CL	 	 7

Awaken Poire, pomme, cannelle, citron. 25 CL	 	 7

Shot Fortify Pomme, citron, gingembre, piment de cayenne. 6 CL		 4,5

Shot Rise Gingembre, eau minérale. 6 CL	 	 4,5

BOISSONS FRAÎCHES

Thé glacé maison Pêche et hibiscus. 33 CL 	 	 8

Citronnade maison Citron pressé, gingembre, miel et sauge. 33 CL  	 	 8

Arnold Palmer Moitié thé glacé, moitié citronnade. 33 CL	 	 8

Kombucha bio Archipel Figuier ou cassissier. 33 CL	 	 7

Limonade bio Écorces de citron bio. 33 CL	 	 8

Soda Énergisant bio Guajana, gingembre, macca. 33 CL	 	 8

Soda Sauvage bio Sureau, reine des près, fleur de bruyère. 33 CL		 8

Soda Alpin bio Menthe, verveine, bourgeon de pin. 33 CL	 	 8

Cola bio Uma Rond et caramélisé. 33 CL	 	 7

Eau pétillante microfiltrée De chez Aquachiara, à volonté.	 	 5



Tee-shirt

En coton bio.

30 €

Sweat

En coton bio

49 €

Shop

ON EST HEUREUX.



ON EST BIEN ICI.


