


ALL DAY.

Chez Bibie, nous servons un café de spécialité
aux aromes subtils, torréfié artisanalement
par Coutume en région parisienne.

Parce que bien manger ne devrait
jamais étre une contrainte, nous avons
également développé des recettes sans
gluten, gourmandes et adaptées a tous.

Chez Bibie, on mange bien,
et surtout, on mange mieux!

PRIX NETS EN EUROS SERVICE COMPRIS.
LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE AU COMPTOIR.



COFFEE SHOP.

Espresso
Double espresso
Café allongé
Americano
Noisette
Macchiato

SPECIALS ICED OR HOT

3,5

3,56

Café latte 6
Cortado 4,5
Cappuccino 6
Mocaccino 7
Babyccino pour les enfants 3
Café filtre 4

6,5

Matcha latte lait d’avoine et thé vert japonais

Pumpkin spice latte lait d’avoine, espresso, purée de potimarron, cannelle

Ube latte a base de lait d’avoine et de poudre d’ube - igname violet

Cherico latte chicorée bio sans caféine et cultivée en France, lait d’avoine

Chocolat chaud au lait de vache

Pink latte Iait d’avoine, cacao pur, poudre de betterave

Blue latte lait d’avoine, spiruline bleue, coco, sumac, gingembre, noix de cajou

Sésame latte pate de sésame noir

Golden latte lait d’amande, curcuma, poivre, huile de coco, miel

Chai latte thé noir, cannelle, badiane, poivre, gingembre, sirop d’érable

Hot ginger lemon citron pressé, miel, gingembre, sauge

THES ET INFUSIONS BIO LE TEMPS D’UN REVE 6

Thé vert

Earl Grey, Menthe, Sencha, Sencha citronnelle gingembre, Sencha bergamote, Matcha

Thé noir
Earl Grey ou Strong Breakfast

Infusion

Nuit Gourmande, Soleil Andalou, Sunny Kiss, Manipura ou Sobacha



PATISSERIES ET VIENNOISERIES.

Cookie

Cinnamon roll

Tarte aux fruits de saison
Cake chocolat

Cake du moment
Cheesecake basque

Scone citron raisin, confiture maison et creme fraiche

PATISSERIES SANS GLUTEN.

Nos péatisseries JUDY sont sans gluten,

sans sucre raffiné, mais toujours aussi gourmandes.

Cake citron-pavot sans gluten
Carrot Cake sans gluten
Banana bread sans gluten

Brownie aux noix sans gluten

5,5

6,5



PETIT-DEJEUNER
De 8h a 11h30.

Café croissant 5

Scone citron raisin, confiture maison et créme fraiche 9

Tartines beurre et confiture maison 7
ALL DAY.

De 11h30 & 17h.

Croque d’hiver a la truffe 24

Pastrami, chou fermenté, sauce mornay truffée, frites.
Winter truffle croque, pastrami, fermented cabbage, truffled Mornay sauce, fries.

Salade Caesar 25

Salade romaine, poulet cuit a basse température, croGtons sans gluten,
bacon, sauce caesar, ceuf mollet bio.

Romaine lettuce, slow-cooked chicken, gluten-free croutons, bacon,
Caesar dressing, organic soft-boiled egg.

Avocado toast 21

Smash avocado, feta, menthe, ceuf parfait bio, vinaigrette au sésame.
Option pain sans gluten +3€

Smashed avocado, feta, mint, organic soft-boiled egg, sesame vinaigrette.
Gluten-free bread option +3€



BOISSONS FRAICHES.

JUS PRESSES A FROID JuDY

Elevate Carotte, pomme, citron, gingembre, curcuma. 2scL
Recover Pomme, ananas, concombre, épinards, spiruline. 25cL
Cleanse Ananas, pomme, chou kale, eau de coco, charbon actif. 25cL
Awaken Poire, pomme, cannelle, citron. 2scL

Shot Fortify Pomme, citron, gingembre, piment de cayenne. sct

Shot Rise Gingembre, eau minérale. scL

BOISSONS FRAICHES

Thé glacé maison Péche et hibiscus. 33ct

Citronnade maison Citron pressé, gingembre, miel et sauge. 33cL
Arnold Palmer Moitié thé glacé, moiti¢ citronnade. 33cL
Kombucha bio Archipel Figuier ou cassissier. s3c.
Limonade bio Ecorces de citron bio. 33cL

Soda Energisant bio Guajana, gingembre, macca. 33cL

Soda Sauvage bio Sureau, reine des pres, fleur de bruyére. 33c.
Soda Alpin bio Menthe, verveine, bourgeon de pin. 33cL

Cola bio Uma Rond et caramélisé. 33cL

Eau pétillante microfiltrée De chez Aquachiara, & volonté.

4,5

4,5



TEE-SHIRT.

4

Je t’aime

Tee-shirt en coton bio,

ONEERBEURERE blanc et rouge.

On est heureux

Tee-shirt en coton bio,
bleu marine et blanc.

\ 30 €



ON EST BIEN ICI.

JOURETNUIT -b,{
CAFE BONHEUR OUVERT ¥ cAVEAVIN

RESTAURANT TOUS LES JOURS BAR A COCKTAIL
7, RUE LACEPEDE - 75005, PARIS





