


COFFEE SHOP.
Café de spécialité torréfié artisanalement

par Coutume en région parisienne.

SPECIALS ICED OR HOT		  6,5

Matcha latte lait d’avoine et thé vert japonais

Ube latte à base de lait d’avoine et de poudre d’ube – igname violet

Cherico latte chicorée bio sans caféine et cultivée en France, lait d’avoine

Chocolat chaud au lait de vache 

Hojicha latte thé vert japonais torréfié

Pink latte lait d’avoine, cacao pur, poudre de betterave 

Blue latte lait d’avoine, spiruline bleue, coco, sumac, gingembre, noix de cajou 	

Sésame latte pâte de sésame noir		

Golden latte lait d’amande, curcuma, poivre, huile de coco, miel		

Chai latte thé noir, cannelle, badiane, poivre, gingembre, sirop d’érable		

Hot ginger lemon citron pressé, miel, gingembre, sauge		

Espresso 		  3

Double espresso 		  4 

Café allongé 		  3

Americano 		  4

Noisette 		  3,5

Macchiato 		  3,5

Café latte		  6

Cortado		  4,5

Cappuccino		  6

Mocaccino		  7

Babyccino pour les enfants		  3

Café filtre		  4

PRIX NETS EN EUROS SERVICE COMPRIS.
LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE AU COMPTOIR.



BOISSONS FRAÎCHES.

Thé glacé maison 33 CL 	 	 8

Pêche et hibiscus.

Citronnade maison 33 CL  	 		 8

Citron pressé, gingembre, miel et sauge.

Arnold Palmer 33 CL	 	 8

Moitié thé glacé, moitié citronnade.

Kombucha bio Archipel 33 CL	 	 7

Figuier ou cassissier. 

Limonade bio 33 CL	 	 8

Écorces de citron bio.

Soda Énergisant bio 33 CL	 	 8

Guajana, gingembre, macca.

Soda Sauvage bio 33 CL	 	 8

Sureau, reine des près, fleur de bruyère.

Soda Alpin bio 33 CL	 	 8

Menthe, verveine, bourgeon de pin.

Cola bio Uma 33 CL	 	 7

Rond et caramélisé.

Eau pétillante microfiltrée	 	 5

De chez Aquachiara, à volonté.

THÉS ET INFUSIONS.
Thés et infusions bio sélectionnés
par Le Temps d’un Rêve à Antony.

Thé vert		  6

Sencha, Sencha citronnelle gingembre, Sencha bergamote, Matcha ou Hojicha

Thé noir		  6

Earl Grey ou Strong Breakfast

Infusion		  6

Soleil Andalou, Sunny Kiss, Manipura ou Sobacha



BRUNCH SUCRÉ.

Chez Bibie, tout est fait maison avec des produits 
frais et de saison. Nous proposons aussi des recettes 

sans gluten, gourmandes et adaptées à tous.

Granola bowl sans gluten		  16

Granola au tonka, yaourt coco vegan et fruits de saison.
Option beurre de cacahuète +1€.

Pancakes		  14

Crème brûlée chaï, marmelade d’agrumes. 
Option sans gluten +3€.

Pain perdu		  14

Caramel miso, crème anglaise à la fleur d’oranger, 
glace vanille miso.

Mousse au chocolat		  12

Huile d’olive et sel de Maldon.

Fontainebleau 		  15

Fruits rouges, kiwi, pastèque, pâte sucrée amande, 
coulis de fruits rouges.

JUS BIO PRESSÉS À FROID JUDY.

Purify Céleri, citron. 25 CL	 	 7

Elevate Carotte, pomme, citron, gingembre, curcuma. 25 CL	 	 7

Recover Pomme, ananas, concombre, épinards, spiruline. 25 CL	 	 7

Cleanse Ananas, pomme, chou kale, eau de coco, charbon actif. 25 CL	 	 7

Glow Fraise, pomme, citron. 25 CL	 	 7

Shot Fortify ou Rise 6 CL	 	 4,5



BRUNCH SALÉ.

Eggs on toast	 18

Œufs bio brouillés, topping d’œuf fumé sur un pain au levain toasté.
Option pain sans gluten +3€, truite +7€, bacon +3€, smash avocat +3€.

Turkish eggs	 22

Crème crue au zaatar, pain aux graines sans gluten, œufs bio parfaits, 
tomates rôties, sauce vegétarienne. Option bacon +3€.

Avocado toast	 21

Smash avocado, feta, menthe, œufs bio parfaits, vinaigrette au sésame.
Option pain sans gluten +3€, bacon +3€, truite +7€.

Bibie bowl vegan et sans gluten	 24

Taboulé de sarrasin, chou-fleur, potimarron, betterave, 
vinaigrette betterave, tamarin.

Fish roll	 21

Pomme Granny smith, mayonnaise acidulée. 

Ribs de porc	 29

Cuisson 24h en basse température, sauce barbecue et frites maison.

Salade Caesar sans gluten	 25

Salade Romaine, sauce caesar, poulet cuit à basse température, 
croûtons sans gluten, bacon, œuf bio parfait.

BOOZY BRUNCH.

Iced boozy coffee  13

Rhum, café, liqueur de café,
sirop de mélilot, lait d’amande

Flower power  10

Hibiscus, Geranium Rosa,  
eau pétillante, citron



PÂTISSERIES ET VIENNOISERIES.
Faites maison tous les matins, par 

notre cheffe pâtissière et sa brigade.

Cookie	 	 5

Cinnamon roll	 	 5,5

Tarte aux fruits de saison	 9

Cake chocolat	 6

Cake du moment	 6

Cheesecake basque	 8

Scone citron raisin, confiture maison et crème fraîche	 	 9

Tartines beurre et confiture maison	 7

Café croissant	 5

PÂTISSERIES SANS GLUTEN.
Nos pâtisseries  sont sans gluten, 

sans sucre raffiné, mais toujours aussi gourmandes.

Cake citron-pavot sans gluten	 	 6

Carrot Cake sans gluten	 	 6

Banana bread sans gluten	 	 6

Brownie aux noix sans gluten	 6,5



LE TEE-SHIRT.

ON EST HEUREUX.

On est heureux
Tee-shirt en coton bio, 

bleu marine et blanc.

30 €

Je t’aime
Tee-shirt en coton bio, 

blanc et rouge.

30 €

JE T’AIME.



T’AIMES L’AMOUR.


